
KALTE 
SPEISEN

KÄSEPLATTE (FÜR CA. 7 PERS.)
bestehend aus beispielsweise: 

Emmentaler Schnittkäse, Petrella bunte Käserolle, 

Allgäuer Rahmtorte, Balkankäse, 

Tomaten gefüllt mit Frischkäse, 

Romadur ausgarniert mit frischem Obst 

KURZBRATENPLATTE (FÜR CA. 7 PERS.)
bestehend aus Hähnchenschnitzel, Bulette, panierte 

Rinderleber mit Apfel/ Lauchsalat 

SCHINKENPLATTE (FÜR CA. 7 PERS.)
bestehend aus beispielsweise: Kochschinken, 

Schwarzwälder Schinken, italienische Sesamsalami, 

Lachsschinken im Speckmantel, gegarter Kassler

FISCHPLATTE (FÜR CA. 4 PERS.)
mit Räucherlachs und Lachsterrine

DESSERT
Schokomousse mit Sahne, 

Vanille- und Kaffeecreme mit Sahne, 

Obstsalat mit Sahne 

- alles im Weckglas - 

SALATE
Schichtsalat, Geflügelsalat, Rindfleischsalat, 

gemischter Salat mit Hausdressing, 

Gurkensalat, 

Tomate-Mozzarellasalat

20 GEFÜLLTE EIER

GEHACKTES
ca. 1 kg; vom Schwein mit Zwiebelwürfeln

CANAPÉS (FÜR CA. 4 PERS.)
belegt mit Kasslerrücken, Schwarzwälder Schinken, 

Allgäuer Käse, Hähnchenschnitzel

500 GR. BUTTERTRAUBE EUR 16,00
bestehend aus Weizenmischbrot, Baguette, Brötchen
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BROTSORTIMENT



WARME 
SPEISEN

FLEISCHGERICHTE

Rinderbraten aus der Semerrolle in Rotweinsoße, 

Kasslernacken, 

Krustenbraten vom Schwein in Schwarzbiersoße, 

magere Grillhaxe vom Schwein, 

Sahnegeschnetzeltes vom Schwein, 

Hähnchenbruststreifen in Pfifferlingsoße, 

Hähnchenbruststreifen mit Wokgemüse in Mango- 

Currysoße, 

Kurzgebratenes aus der Pfanne mit Schnitzel, 

panierter Rinderleber, Buletten und Chickenhaxen

BEILAGEN

Bratkartoffeln,  

Schwenkkartoffeln, 

Rosmarinkartoffeln, 

Knöpfle, 

Kartoffelklösse, 

Kartoffelgratin natur, 

Kartoffelgratin mediterran

FISCHSPEZIALITÄTEN

frische Fettuccine in Zitronen-Buttermarinade mit 

Wildlachsstreifen, geschmorten Rispentomaten und 

Rucolasalat

GEMÜSEBEILAGEN

Rahmchampignons, 

Gemüseplatte mit Fingermöhrchen, Jungerbsen, 

Blumenkohl, gedünstetem Broccoli und holländischer 

Soße, 

Apfel-Rotkohl, 

Sauerkraut 

SUPPEN

Altmärkische Hochzeitssuppe, 

Ukrainische Fleischsoljanke mit Sauerrahm 

Ungarische Gulaschsuppe 
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